MACIEJ WICHLACZ

WYKSZTALCENIE:

2006-2008 Zespot Szkoét Zawodowych Nr 2 we Wrzesni, Zasadnicza Szkota
Zawodowa Rzemieslnicza — zawdd kucharz

KARIERA ZAWODOWA:

2006-2008 Restauracja ,Margeritta”, Wrzes$nia — zajecia praktyczne
2008-2011 Restauracja ,Margeritta”, Wrzesnia — kucharz
2011-2013 ,Dominos Pizza” Canterbury, Wielka Brytania — kucharz

2013- .. Restauracja ,Margeritta”, Wrzesnia — kucharz

OSIAGNIECIA:

23.02.2016 udziat w Mistrzostwach Polski w przygotowaniu deseréw na
talerzu EXPO SWEET w Warszawie

28.02.2017 udziat w Mistrzostwach Polski w przygotowaniu deseréw na
talerzu EXPO SWEET w Warszawie

SZKOLENIA:

Unilever Poznan — zastosowanie produktow knorr w kuchni
Akademia Kulinarna ,Spot” Poznan — warsztaty kulinarne z owocéw morza i
ryb.

Dziamski Culinary Studio — szkolenie sporzgdzanie potraw metodg sous
vide, warzywa jako danie gtdéwne nie tylko mieso musi gra¢ pierwsze
skrzypce, przygotowywanie przystawek, deser dla restauracji

tel. 61 64 00 966 62-300 Wrzesnia WWW.zSsz2.wrzesnia.pl
faks 61 64 00 966 ul. Koszarowa 12 e-mail: zsz2sek@op.pl




